ESTRATEGIAS ENCAMINADAS
AL MEJORAMIENTO DE LA

INOCUIDAD
ALIMENTARIA

Una de las alternativas para fortalecer las
zonas vulnerables consiste en incorporar
estandares de calidad e inocuidad en sus
actividades para que puedan acceder a los
mercados de alimentos mas rentables del
mundo.

Es por ello que el Centro de Investigacion
en Desarrollo Costero participa y crea es-
trategias para poder impulsar la inocuidad
alimentaria.
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El Centro de Investigacién en Desarrollo Costero, ha participado durante mas de 10

anos, apoyando estrategias enfocadas en el Desarrollo Rural y grupos vulnerables.
Parte de las actividades han estado encaminadas a capacitaciones en ambitos de higiene, inocuidad
alimentaria, proyectos productivos, empresas familiares y cuidado al medio ambiente.

Capacitaciones de certificaciones
que garantizan la calidad € inocuidad
de los productos elaborados.

Talleres de Buenas Précticas de
Manejo y Manufactura (BPM).

Cursos de Implementacion y Seguimiento
de Sistemas de Identificacion de Puntos
Criticos de Control (HACCP).

A estas acciones se han sumado organizaciones como Pesca con Valor
que es un sello de certificacién donde la inocuidad forma parte de sus

tres ejes principales.




Pesca con Valor ¢Como nace?

El objetivo principal es reconocer los esfuerzos de una organizacion o empresa para mejorar sus procesos Yy, por
tanto, elaborar mejores productos en el sector pesquero.

LOS MEJORES PRODUCTOS
MARINOS MEXICANOS SON

CERTIFICACIONES o
ESPECIFICAS VIGENTES = 2017:

» Comienza la Se instala la figura
E N M EXICO formacion del sello, | cor a) juridica y protocolo de
® Pesca con Valor. 2l . implementacion y se
2015: empieza a aplicar en el
Se reorienta la sector industrial y

CANAINPESCA campafia a BPM. acuicola rural.

El objetivo principal es reconocer los esfuerzos
de una organizacién o empresa para mejorar sus
procesos y, por lo tanto, elaborar mejores pro-
ductos en el sector pesquero.

un sello de calidad dirigido al producto del sector
pesquero y acuicola, con el cual se certifica y de-

muestra que el producto que se consumira ha 2014:
pasado por los filtros adecuados para ser un pro- ot
ducto de alta calidad, ademas de contar con un campaiia a TIE.
valor agregado y responsabilidad social, el cual

aumenta la excelencia del mismo.

CONAPESCA +INFORMACION:
proberdmiindrry et D e
consultas@pescaconvalor.com



Durante los ultimos anos, hemos realizado diversas participaciones en Durante éstas acciones hemos
distintos foros y eventos sobre productos pesqueros y acuicolas, participado en 7 estados del
donde se ha dado capacitacion y difusion de los beneficios de los pais, capacitando.

productos inocuos y a la trazabilidad con la que estan tratados para su
comercio entre los que podemos destacar:

. México Alimentaria 2017

Ciudad de México 60,000 asistentes. B e el cha 2017

Edo. México 500 asistentes.

. Aquafest: delicias del Mar 2017

Campeche 2,000 asistentes. ) B mentaria 2018

Ciudad de México 60,000 asistentes

. Feria de la Trucha 2017
Hidalgo 500 asistentes.




. Difusiéon y fomento al consumo de pescados y mariscos en el programa de Television “Del mar a su Paladar” /
. Curso HACCP AVANZADO: verificacion y validacion con sello de la International HACCP Alliance en vinculacién con CNSPPM.

o 2

. Taller "Disefo Higiénico: Pasado, Presente y Futuro. Controles preventivos en alimentos". en vinculacién con SOMEICCA. /

o o2

. “6ta Edicién del Foto Internacional de Alimentos Sanos” organizado por el Servicio Nacional de Sanidad, Inocuidad y Calidad Agroalimentaria
(SENASICA).

. “Campaiia de problematicas y soluciones / sector Pesqueroy Acuicola”

. Exposiciéon de Pescados y Mariscos Mexicanos PESCAMAR en su 12va Edicién.

. Proyecto de Puerto y Area de Refugio Pesquero en Santa Rosaliita.

. Taller Nutricional y de Cocina para padres de familia.

. En coordinacién con el CSP Pelagicos Menores de B.C en el desarrollo del evento “10ma feria de la sardina™ donde se tuvo una asistencia de mas de 8,000

ciudadanos dese 2008 a 2019.
. Participacion en el “Foro Global Agroalimentario” en el Centro Expositor y de Convenciones en Puebla.
. “Campana de fomento al consumo de productos sustentables 2018 y Divulgacién de resultados 2017

. Participacion en el documento de “Propuestas de Politicas Plblicas para el Desarrollo Rural Sustentable 2019-2020 Grupo Sector Pesca y Acuacultura”




REFORZANDO LA VULNERABILIDAD

Sabemos que las personas que se encuentran en situaciones de
pobreza pueden ser fuertes con la armadura adecuada. Nosotros les
otorgamos la armadura de la inocuidad.

Seguiremos realizando cursos y talleres fomentando la importancia de
contar con buenas practicas en los procesos de las empresas familiares
vulnerables para seguir fortaleciendo sus productos impulsando su
economia como Truchilandia , Baja Marine Foods, El Arco de Tepezala de
Izatla, Granja el Paraiso entre otros mas.

CUADERNILLO DE TRABAJO

LA INOCUIDAD
Y LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA.

Seguiremos realizando material diddctico para entregar en las capacitaciones y junto a
Pesca con Valor, que es una certificacion basada en la inocuidad, sustentabilidad y Ia
responsabilidad social desarrollaremos acciones dirigidas a la ayuda de zonas
vulnerables.




Actualmente se mantiene activa una pagina oficial y en redes sociales donde se
fomenta el correcto consumo de pescados y mariscos asi también como la
importancia de una pesca sustentable y responsable con sus trabajadores.
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Consume pescados y mariscos

ENTRE MAS CALIENTE MEJOR SE COCMA
OENTRO Y EI CRIAENTE LA COBEERTA
S KACEN ESTD. L0S PESCADOS WO WAN A

ABSORBER TANTD ACETIE Y QUEDARN
PERFCTAMENTE COCDOS

Consume pescados y mariscos certificados. @

CONSUMD
PESCADOS Y MARISCOS DE TEMPORADA

La manera mas adecuada de
consumir pescados y mariscos
es informandonos sobre las
fechas en las que se encuentrén
en su maxima calidad.

Conoce las vedas y
consume responsablemente.

CONSUMD
PROCEDENCIA

Esimportante
quetado de tu
especifique el ori
procedencia.
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Conoce las vedas y
consume responsablemente.
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CENTRO DE EXTENSIONISMO RURAL
PESQUERO Y ACUICOLA

SUBSECRETARIA DE DESARROLLO RURAL
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Investigacion de mercados sobre el consumidor y la Industria Pesquera
ENCUESTA DIRIGIDA

La finalidad de este estudio es impulsar el consumo de pescados y mariscos certificados y posicionar el
certificado Pesca con valor entre los consumidores y los empresarios del sector pesquero, para lograrlo se
busca obtener informacién detallada del mercado, por ello realizan dos investigaciones una enfocado al
consumidor y otra a los empresarios:

\ Se encuentra en desarrollo la encuesta nacional 2020 sobre « Habitos del consumo de pescados y
mariscos 2020 »

1. Consumidor: en esta investigacion se trabajara con
un cuestionario, dividido en dos partes, la primera
estard enfocada en investigar los habitos de consumo
de pescados vy mariscos, la segunda parte se basara en
conocer el posicionamiento de pesca con valor y que
tanto conocimiento existe sobre certificaciones de
inocuidad.

2. Empresarios: se realizard una encuesta a una
muestra determinada de empresarios para indagar
sobre la informacién que tienen sobre inocuidad
sustentabilidad y responsabilidad social.




Todas estas acciones suman un gran esfuerzo y se ve
reflejado en el desarrollo de un sector mas fuerte y
preparado con capacidad de competir en los
mercados mds exigentes.

Por tal motivo seguiremos fortaleciendo nuestras estrategias

y apoyando el desarrollo de actividades inocuas.




W

INOCUIDAD

Teléfonos: (646) 178 - 00 17 | (646) 175 - 2031

ESTRATEGIAS ENCAMINADAS
AL MEJORAMIENTO DE LA

ALIMENTARIA

consultas@cideco.org

| www.cideco.org



